Crumble

mit Pflaumen

Crumble ze Sliwkami
CTAA—
Zutaten | Sktadniki

- Pflaumen

- 200 Gramm Mehl

- 120 Gramm Zucker

- 110g Butter

- | Teeloffel Vanillezucker

Zubereitung

Schneiden Sie die Frichte in
Sticke. Mehl und Zucker mit
Zimt mischen. Butter auflosen
und sehr heiB zu den trockenen
Zutaten geben - kraftig
umruhren. Die Frichte in eine
Auflaufform geben, mit Streuseln
bestreuen. Bei 180 °C etwa 20-
40 Minuten backen.

- Sliwki

- 200 gram maki

- 120 gram cukru

- 110g masta

— |1 tyzeczka cukru waniliowego

Przygotowanie

Owoce pokroi¢ w kawatki.

Make i cukier wymieszac z
cynamonem. Masto rozpuscic

i bardzo gorace dolac¢ do
suchych sktadnikow - energicznie
wymieszac. Owoce utozy¢ w
naczyniu do zapiekania, posypac
kruszonka. Piec w 180°C ok 20-
40 minut.



